TAGESGERICHTE | 990 €

MONTAG

Saltimbocca vom Kalb
Mmit Tomaten-Nudeln

@ Cremiges Gemuserisotto

B
mMit Parmesan und Salat Garnitur M IT ﬁsm E" “

KW 28 | 06. - 10. JULI 2026

DIENSTAG

mit gebutterten Spatzlen .
MIT MENU 2.00 €

@ Gemusestrudel OHNE MENU 390 €
mit Sauerrahm Dip und Salat
Bouquet Karotten-Ingwercremesuppe

mit knusprigen Croutons

MITTWOCH

Gekochtes Rindfleisch —

Mmit Semmelkren und MIT MENU 2.90 €
@ WurzelgemuUse OHNE MENU 4.80 €
N

Spinatknoédel

. Tomaten-Mozzarellasalat
Mit brauner Butter und Parmesan

DONNERSTAG

Naturschnitzel vom Schwein
mit Champignhonsauce und Reis

@ Gebackene Champignons
Petersilienkartoffel | Sauce Tatar

FREITAG

Raucherlachs auf Kartoffelrosti MITTAGSPREIS 13.90 € :
marinierter Rucola | Sauercreme -—

Wiener Schnitzel vom Schwein
in Butterschmalz gebacken, mit
Petersilienkartoffeln und Zitrone

@ Tomaten-Mozzarella Ravioli
mMit brauner Butter und Grana
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