ALL INCLUSIVE

KW 40
28.09. - 02.10.2026 12.90€

SALATBUFFET SUPPE, SALAT,
HAUPTSPEISEN

& BEILAGEN

QUICK ~ UNSER MITTAGSANGEBOT

Eisbergsalat NOA .
mit Hausdressingﬁ% SOIange der Vorrat I’GICht VOM BUFFET

FLEISCH / FISCH VEGETARISCH / SPECIAL

Eierschwammerl Paprikarahmgeschnetzeltes  Uberbackener Brokkoli-Karfiol-
Cremesuppe vom Huhn mit Butterreis Auflauf mit Parmesanrahm

MONTAG

Gebackener Kiirbis im
Tempurateig auf Blattsalat
mit veganer Chili-Mayo

Kirbisrisotto

Gegrillte Bio-SiiBkartoffel
aus 00 mit Ingwer & Soja
glaciert, Kichererbsen-Hummus

Hokkaido- & geschmorten Cherrytomaten

Karbiscremesuppe Gegrillter Brokkoli

mit Zitronen-Couscous,

DIENSTAG und ggzgiiBUFFET gerdstete Sonnenblumenkerne
& Minzjoghurt

Kraftige Rindsuppe
mit Frittaten

& Schnittlauch Karfiol-Wings mit

Chili-Knusper & Limetten-Dip

Hausgemachte Gnocchi mit
Burrata, Babyspinat,
saisonalem Gemuse,
Salbeibutter & Pinienkernen

Beilagen: Rosmarinkartoffeln,
mediterranes
Ofengemuse & Reis

. Faschierter Braten mit . . . .
MITTWOCH Eierschwammerl Geflllte Paprika mit Gemuse-

Cremesuppe Kartoffelpuree, Rostzwiebeln Couscous & Tomatensauce
PP & Natursaft

Gebackene Champignons mit
Petersilienkartoffeln
& Sauce Tatare

Kraftige Rindsuppe Schweinsrahmschnitzel
R Frittaten | Schnittlauch mit Krauterspatzle

. Gebackenes Fischfilet mit .
FREITAG Eierschwammerl Spinat-Feta-Strudel

Kartoffel-Vogerlsalat L )
Cremesuppe & Sauce Tatare mit Krauterdip & Salatbouquet
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