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Drink me to Truffle
& Pumpkin

HERBAL HERBST SPRITZ | 7.90
Grüner Veltliner,
Indian Tonic Water, Soda,
Rosmarin, Grapefruit,
Pampelle, Eis

APERITIF

MINI-WAFFEL MIT MATCHA-ZUCKER &
WEISSER SCHOKOSAUCE VEGGIE

Knusprige Mini-Waffeln, verfeinert mit intensiv-
grünem Matcha-Zucker und cremiger weißer

Schokosauce | 5.90

TOPFEN-ZWETSCHKENKNÖDEL VEGGIE

Zwetschkenragout | Butterbröseln | 11.90

SAISONALE DESSERTS

TAPAS-EMPFEHLUNG:
STADTLIEBE MINI ATTERDOG

 mit Carlo’s Original Atterseer Bratwurst
Brioche Bun vom Berger Franz | Coleslaw

Trüffelmayo | 8.90

+ addon frisch gehobelter schwarzer
Trüffel | 4.00 pro Gramm

HOKKAIDO-KÜRBISCREMESUPPE  VEGGIE

mit knusprigem Rübenchip
steirisches Kernöl | 6.50

GEBACKENER KÜRBIS
IM TEMPURATEIG VEGAN

auf Blattsalat mit bunten Tomaten &
Sriracha-Chili-Mayo

 Vorspeise 13.90 | Hauptspeise 17.90

KÜRBIS-RISOTTO VEGGIE

mit knusprigem Parmesanchip | 16.90

Toppings zum Risotto
 + gebratene Lachsschnitte | 6.90
 + zarte Rinderfiletspitzen | 8.90

KÜRBIS

HIRSCHBURGER
180g Hirschpatty vom steirischen Hirsch

Rotkraut Perlzwiebeln | Rucola
Bergkäse | Trüffelmayo | 20.90

HIRSCH BURGER

FETTUCCINE IN TRÜFFELRAHM VEGGIE

frische Fettuccine in cremiger schwarzer
Trüffelrahmsauce, frische Petersilie &

geriebener Bergkäse | 14.90

Toppings zu Fettucine
 + Extra schwarzer Trüffel | 4,00 pro g

+ zarte Rinderfiletspitzen | 8.90

GEGRILLTES FILET VON DER
HEIMISCHEN LACHSFORELLE | 23.90 

auf Erdäpfel-Sellerie-Püree, geschmorte
Wurzelgemüse & Trüffelbutter-Schaum

TRÜFFEL



GEDECK

BAGUETTE mit Olivenöl 2,90
GLUTENFREIES BROT  3,10

ofenfrisches KNOBLAUCHBAGUETTE  5,10

      
TAPAS „Family Style“

BOQUERONES FRITOS  I  frittierte Sardellen  I  Aioli  7,90

SARDINEN  I  Kräuteröl  I  Granatapfel  I  Salzzitrone  7,90

PIMIENTO PICANTE EN TIRAS  I  gebratene rote Paprika  I  Fleur de Sel  7,90

DUETT VON SPANISCHEN OLIVEN  I  grüne & schwarze Oliven  7,90

ZWEIERLEI KÄSE „cremig & würzig“  I  fruchtiges hausgemachtes Chutney  8,90

GYOZA  I  Hähnchen  I  Gemüse  I  Soya Dip  8,90

GYOZA  I   Tofu  I  Gemüse  I  Soya Dip  8,90

Stadtliebe Gedeck   

Baguette  I  Salzbutter        I  Hummus        I  Kräuter-Topfen    
Perfekt zum Teilen zu zweit 5,90

veggie               VEGAN          Inklusivpreise / Euro

SUPPE
KRÄFTIGE RINDSUPPE 

hausgemachte Frittaten  I  Wurzelgemüse
 Schnittlauch  5,90 

CREMESUPPE DER SAISON 
– siehe Empfehlungen!

Du hast eine Unverträglichkeit 
oder Allergie?  Kein Problem! 

Bitte melde Dich einfach bei unseren 
Mitarbeitern, die können Dir 

sicher weiterhelfen. 
Der Großteil unserer Gerichte 

kann abgeändert werden und wir 
passen die Gerichte auf eure 

Unverträglichkeit an.
Alle unsere Gerichte können 

Spuren von Gluten enthalten.

Öfffnungszeiten
Mo - Do | 11.00 - 23.00 Uhr 
Küche von 11.30 bis 21.00 Uhr
Freitag | 11.00 - 01.00 Uhr 
Küche von 11.30 bis 22.00 Uhr
Samstag | 08.30 - 01.00 Uhr 
Küche von 11.30 bis 22.00 Uhr
Sonntag | 09.00 - 13.00 Uhr 
​
Frühstück | Samstags 
von 08.30 - 11.30 Uhr
City Brunch | Sonntags 
von 09.00 - 13.00 Uhr



..........................................................................................................

BACKHENDL SALAT  „old school style“
Hühnerfiletstreifen in knuspriger Cornflakes Panade

Erdäpfel-Vogerlsalat  I  steirisches Kernöl  17,90 
..........................................................................................................

Caesar SALAD 
knackige Romana Salatherzen  I  frisch geriebener Parmesan  I  würzige Kapern

pikante Sardelle  I  Schnittlauch  I  gekochtes Ei  I  knusprige Croutons 14,90

WÄHLE DEIN TOPPING:
Hühnerfiletstreifen in knuspriger Cornflakes Panade  + 6,50

Beef  I  mit gegrillten Rinderfiletspitzen  + 8,90

STADTLIEBE SALAT
bunte Blattsalate  I  Stadtliebe Dressing 

als Beilage 5,90            als Vorspeise 11,90

VORSPEISEN 

BURRATA D.O.P. AUS APULIEN
Edelmozzarella mit cremigem Kern  I  marinierte bunte Tomaten  I  geröstetes Pinienkern-Pesto

feinstes Limonen-Olivenöl  I  Oliven  I  Basilikum  I  geröstetes Brot  13,90

CRISPY CALIFORNIA SUSHI ROLL
eingelegte Papaya Chili Karotten  I  Avocado  I  Junglauch

Ponzu  I  Chilimayo  I  Wasabi Erdnusscrunch  14,90 

BEEF TATAR
würziges Tatar aus feinstem AT Beef  I  Toastbrot

Trüffelmayo  I  Kapernblüten  I  eingelegte Zwiebel  I  Gartensalat  
KLEIN (100g) 15,90          GROSS (160g) 19,90

SALATE
SUPERFOOD SALAT

karamellisierter Ziegenkäse  I  Baby-Spinat  I  Brokkoli  I  gemischte Kerne
Kräuter  I  Karottenstreifen  I  Avocado  I  Apfel  I  Quinoa  I  Granatapfelkerne

fruchtiges Superfood Dressing  16,90
VEGANE ALTERNATIVE mit Teriyaki Tofu statt Ziegenkäse

... mmh 
lecker 

schmecker!
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... mmh 
lecker 

schmecker!

VEGETARISCH   I VEGAN & BOWLS
.....................................................................................................................................................

STADTLIEBE GOOD LIFE BOWL
Duftreis  I  Edamame  I  Radieschen  I  Avocado  I  Gurke

Sprossen  I  Kirschtomaten  I  Kürbis  I  Mango  I  Röstzwiebel  I  Furikake
Asia Shoyu Dressing  I  Miso  I  Limettenmayo  13,90

........................................................................................................................................................

WÄHLE DEIN TOPPING:
mit Beef I gegrillte Rinderfiletspitzen (130g)  + 8,90

mit gegrillten Hühnerfiletstreifen  + 6,50
mit pulled Lachsfilet  + 7,90

mit Teriyaki Tofu  + 6,90
 

TERIYAKI BOWL 
RINDERFILETSPITZEN mit Teriyakisauce glaciert 

Duftreis  I  Edamame  I  Avocado  I  Gurke  I  Sprossen  I  eingelegte Shiitake
geröstete Miso-Kürbiswürfel  I  Mango  I  Tempura Crunch  I  Shiso-Kresse  I  Gari

Yuzu Zesten  I  Sesam-Ponzu-Dressing  I  Limettenmayo Topping  22,90

GEGRILLTER BROKKOLI 
„FEUER, RÖSTAROMEN, FRISCHE – unsere grüne Grillvariation.“ 

Ingwer  I  glaciert mit Soja  I  asiatisch marinierte Salatherzen
ofengeschmorte Kirschtomaten  I  Hummus mit Zatar & schwarzem Sesam 17,90

GEGRILLTE SÜSSKARTOFFEL
Ingwer  I  glaciert mit Soja  I  asiatisch marinierte Salatherzen

ofengeschmorte Kirschtomaten  I  Hummus mit Zatar & schwarzem Sesam 17,90

HAUSGEMACHTE GNOCCHI 
Burrata  I  saisonales Gemüse  I  Salbeibutter  I  Pinienkerne  17,90

SAISONALES RISOTTO 
cremiges Risotto mit fein abgestimmten, saisonalen Zutaten & wechselnden Toppings 

– siehe saisonale Empfehlungen! 

AROMATISCHES KOKOS-GEMÜSECURRY 
MIT KURKUMA

Tomaten  I  Zwiebel  I  Paprika  I  Karotten  I  gelbe Rüben
 Zucchini  I Sellerie  I  Zuckererbsen  I  

Jasmin-Duftreis  I  frittierte Reispops 13,90



veggie               VEGAN          Inklusivpreise / Euro

STADTLIEBE CHEESE BURGER
medium gebratenes Beef Patty (200g)  I  Naturteig-Brioche Bun  I  Cheddar

hausgemachtes Ketchup  I  Gurkenrelish  I  Salat  I  Zwiebel  15,90

STADTLIEBE DOUBLE CHEESE BURGER
2 x medium gebratenes Beef Patty (200g)  I  Naturteig-Brioche Bun  I  doppelt Cheddar

hausgemachtes Ketchup  I  Gurkenrelish  I  Salat  I  Zwiebel  22,90

CHICKEN BURGER 
Hühnerfiletstreifen in knuspriger Cornflakes Panade  I  Naturteig-Brioche Bun  

Römersalat  I  sonnengereifte Tomaten  I  Sriracha Chili Mayo  15,90

HALUMI BURGER
gegrillter Halumi mit Honig glaciert  I  Naturteig Brioche Bun  I  marinierte Paprika

Zucchini  I  Aubergine  I  Rucola  I  Harissa-Joghurt  15,90  

STEAKHOUSE BURGER 
fein geschnittenes & kurz gegrilltes AT-Rinderfilet ca. 150g

Naturteig-Brioche Bun  I  BBQ Beer Sauce  I  sonnengereifte Tomaten
Rucola  I  Parmesan  21,90

VEGGIE BURGER 
Gemüse Patty  I  Naturteig-Brioche Bun  I  Röstzwiebel  I  Römersalat  I  Radieschen 

Guacamole  I  Tomaten  I  Harissa-Joghurt  14,90

 ...................................................................................................................................

BOHEMIAN BURGER 
„Ein ehrlicher Burger mit Charakter, Tiefe & einem Hauch Rebellion 

– so wie der Bohemian eben.“ 
medium gebratenes Beef Patty (200g)  I  Naturteig-Brioche Bun  I  gebratener Ahorn-Bacon

 milder Raclette Käse  I  karamellisierte Zwiebel  I  frittierte Kapern  I  hausgemachtes Ketchup
 Römersalatherzen  I  Gewürzgurke  I  Zwiebel  I  Senf-Relish  I  geräucherte Mayo  22,90

...................................................................................................................................

we love BURGER



we love 
STEAKS vom Grill 

FLANK STEAK 
aus der Flanke des Rindes - wird im Ganzen gegrillt und anschließend quer zur Faser 

geschnitten. Es ist intensiv im Geschmack und hat einen herzhaften Biss!
 220g  19,90              350g  29,90

FILET STEAK 
das Filetsteak wird aus dem Mittelstück des Rinderfilets geschnitten. Sehr zartes, 

fein marmoriertes und mageres Stück vom besten und bekanntesten Teil des Fleisches
180g  24,90              250g  33,90

DIE BEILAGEN WÄHLST DU NACH LUST UND LAUNE EXTRA DAZU

 UNSER TIPP - dazu ein ofenfrisches Knoblauchbaguette  5,10

ON TOP: 
Steak-Pommes  4,90
Süßkartoffel Pommes  5,90
Cole Slaw 5,90
Rosmarin-Kartoffel  4,90
Grillgemüse  4,90
Speckfisolen  4,90 
Beilagensalat  5,90 
weißer Reis  4,50

hausgemachte SAUCEN & DIPs:
Stadtliebe Ketchup  1,60
BBQ Beer Sauce oder Teriyakisauce  1,60
Sour Cream Dip  1,60 
Stadtliebe smoked Chili Cream  1,60
Chimichurri  1,60
Kräuterbutter  1,60
Trüffel-Mayonnaise  2,90
Whisky-Pfefferrahmsauce (warm)  3,50

Best of AUSTRIA
 „OXNFETZN“

fein geschnittenes Rinderfilet kurz gegrillt  I  mediterranes Ofengemüse
Rosmarinkartoffel  I  Sour Cream  I  Chimichurri  24,90

WIENER SCHNITZEL
Petersilienerdäpfel – Zitrone – Preiselbeeren ... vom Schwein 17,90

BACKHENDL SALAT  „old school style“
Hühnerfiletstreifen in knuspriger Cornflakes Panade  I  Erdäpfel-Vogerlsalat  I  steirisches Kernöl  17,90 

GEGRILLTES LACHSFORELLEN FILET  
Risotto mit Kräutern  I  Babyspinat  I  Granatapfel I  Basilikumpesto 24,90
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we love 
DESSERTS

SCHOKO HIMBEER TRAUM
helles und dunkles Schokoladenmousse

Himbeerkern  8,90

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
Schokolade  8,90

U N S E R  V E G A N E R  T I P P 
RAFFAELLO SORBET 

Mango  I  Passionsfrucht Sago
Cocoscrunch  8,90

URBAN DESSERT-VARIATION 
Ein raffiniertes Zusammenspiel süßer Genüsse:

Duett von Schokoladenmousse, 
klassisches Tiramisu, hausgemachtes Sorbet 

sowie eine Auswahl frischer Früchte und 
Beeren – liebevoll komponiert zu

einer Dessertvariation voller Kontraste 
und Harmonie. Ideal zum Teilen oder 

Genießen in bester Gesellschaft
ca. 20 min Vorfreude
für 2 Personen  24,90
für 4 Personen  44,90

SAISONALES DESSERT 
- siehe Empfehlungen!

Stadtliebe Gutscheine 
machen glücklich!

Erhältlich direkt in der Stadtliebe 
oder ONLINE unter:

Stadtliebe Gastro GmbH | Landstrasse 31 | 4020 Linz
0732 770 605 | office@stadtliebe.at




